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【新商品】「白いおしるこ」など季節限定メニューが新登場！ 

10月19日より全国の和カフェ Tsumugiにて販売開始いたします 

株式会社プロントコーポレーション（本社：東京都港区/ 代表取締役社長：杉山和弘）が展開す

る和カフェ Tsumugi※（以下、ツムギ）は、10月19日（木）より「さつまいもと金時の白いおしる

こ」や「海老・小柱・あさりのほうじ茶香る鯛出汁天茶漬け」など秋冬の新メニューを販売開始い

たします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 「さつまいもと金時の白いおしるこ」は、白あんベースのおしるこに焼餅、スイートポテト、 

鳴門金時チップス、金柑を合わせて仕上げました。シナモン風味の白花豆と金時豆、５色のぶぶあ

られ、ふやきをお好みで入れてお召し上がりください。また、胡桃みるくソースを加えると一味違

った味わいをお楽しみいただけ、箸休めのきゃらわさびは美味しさを更に引き立てます。 

 

 その他にも、鹿児島県産の和紅茶にフリーズドライの苺とフレッシュの林檎を合わせたオリジナ

ルブレンドティーの「林檎と苺の鹿児島県産和紅茶」や甘みのあるグリーンティーにゆず蜜を合わ

左から時計回りに「さつまいもと金時の白いおしるこ」1,485円、「林檎と苺の鹿児島県産和紅茶」660円、 

「ゆず蜜グリーンティー」660円、「海老・小柱・あさりのほうじ茶香る鯛出汁天茶漬け」1,540円 
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せた「ゆず蜜グリーンティー」、海老・小柱・あさり・玉葱・水菜のかき揚げをのせ、糸三つ葉を

トッピングした丼ぶりに、鹿児島県産棒ほうじ茶香る鯛出汁をかけて頂く「海老・小柱・あさりの

ほうじ茶香る鯛出汁天茶漬け」など、季節を感じることができる新メニューが登場いたします。 

 

■和カフェTsumugiとは 

「和カフェTsumugi（ツムギ）」は、和

のモチーフや色（藍色）を取り入れた 

居心地のよい空間と、和テイストのドリ

ンクやごはん・スイーツなどを取り揃え

た、感度の高い女性たちのココロに響く

新しいスタイルのカフェです。創業百五

十年以上の歴史をもつ大阪の老舗茶屋

「袋布向春園（たふこうしゅんえん） 

本店」の日本茶を提供しています。 

HP: https://www.cafe-tsumugi.jp/ 

 

今後もツムギは、みなさまの心に響く「和みの空間」を意識し、バラエティ豊富なドリンクと和 

スイーツ、和ごはんを提供するカフェ業態として、全国に展開してまいります。 

 

※表示価格は全て税込価格(10%)です。店内飲食とテイクアウトでは適用税率が異なります。 
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