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株式会社 プロントコーポレーション

～ PRONTO×マカオ政府観光局 ～

9月18日（火）から全国の「カフェ&バー プロント」で

『DISCOVER MACAO キャンペーン』を開催いたします。

Press Release

株式会社プロントコーポレーション（本社：東京都港区 / 代表取締役社長：竹村典彦）は、9月18日（火）から

11月30日（金）まで、全国の「カフェ&バープロント」のバータイムで゛PRONTO×マカオ政府観光局（所在地：東

京都千代田区 / 日本代表：榊原史博）”『DISCOVER MACAO キャンペーン』を開催いたします。

マカオには、大航海時代に、ポルトガル人が寄港地の食文化や香辛料・調味料を持ち込み、地元の中国料理

と融合し、独自の「マカオ料理」が誕生しました。 2017年10月には、東西融合の独特の食文化が評価され、ユネ

スコ創造都市ネットワークプロジェクトの「食文化創造都市（シティ・オブ・ガストロノミー）」に認定されました。

大航海時代、ポルトガルがアフリカで食べた鶏のグリル料理をベースに、寄港地から持ち込んだココナッツミル

クやスパイスが加えられて誕生した、マカオ名物「アフリカン・チキン（エスニックチキン）」をはじめ、プロントのオ

リジナルレシピによる 「ミンチィ」、「あさりと香菜レモン蒸し」、「マカオ風チキンライス」、「フライドパスタ」の5種類

をマカオガストロノミーの魅力が楽しめるメニューとして期間限定で提供いたします。日本では、なかなか味わう

ことができない「マカオ料理」がご堪能いただけます。

また、キャンペーンサイトでクイズに答えて応募すると抽選で3組6名様にマカオ旅行が当たるプレゼントキャン

ペーンやノベルティグッズが当たるスクラッチくじを実施し、キャンペーンを盛り上げていきます。

今後も様々な取り組みで、幅広い層に喜んでいただけるお店づくりを行ってまいります。

ガストロノミーとは 料理を文化的見地から考察すること。日本語では「美食学」などと訳されている。 2017年の食文化部門には、

マカオを含む８都市が認定された。 これにより、全世界の「シティ・オブ・ ガストロノミー」（City of Gastronomy） は現在26都市となってい

る。日本では2014年に山形県の鶴岡市が認定されている。

■キャンペーン期間
9月18日(火)～11月30日(金)

■時間
バータイム（17:30～23:00 LO 22:30）
※店舗によって異なるので、ご確認ください。

■全国の「カフェ&バープロント」（220店舗）で開催

■マカオメニュー
・アフリカンチキン（エスニックチキン）
・ミンチィ
・あさりの香菜レモン蒸し
・マカオ風チキンライス
・フライドパスタ（ビーフチリ味）

■キャンペーン内容
2泊3日マカオ旅行が当たるプレゼントキャンペーン
(9月18日～11月30日)
ノベルティが当たるスクラッチくじ
(10月15日～11月4日 バータイム限定）

DISCOVER MACAO キャンペーン

※一部店舗では販売しておりません。



全て税込価格です。

本件に関するお問い合わせ先
（株）プロントコーポレーション 広報室 担当 廣瀬
東京都港区港南１丁目８番２７号 日新ビル

TEL：０３－６７１８－６５２６ （部代表） FAX：０３－５７６９－８５１０ mailto：chikako.hirose@pr-office.jp
お客様からの問い合わせ先

ＴＥＬ：０３－６７１８－９６７１ （プロントコーポレーション代表）お客様相談室 mailto：info@pronto.co.jp

フライドパスタ（ビーフチリ味） 390円

マカオで人気のビーフジャーキー“肉乾”をイメー
ジしたカリッ＆サクサク食感のスナック。濃く甘辛
い味わいは、一度手をのばすと止まらない美味し
さです。

マカオ風チキンライス 590円

トマトベースのライスに、ポルトガル風の粗挽きソ
ーセージをのせた、おつまみご飯。仕上げのオリ
ーブオイルが味の決め手！

あさりの香菜レモン蒸し 630円

魚醤を使ったソースにパクチーをたっぷり使うの
が特徴、100円の追加代金でパクチー倍量もでき
ます。白ワインによく合う一品です。あさりの旨み
がたっぷりのソースはバケットにつけて食べるの
がおすすめです。

アフリカンチキン（エスニックチキン） 880円
じっくりグリルした鶏肉とココナッツの甘味、ガーリッ
クやスパイスの辛みが効いた、まさに大航海時代の
味覚を濃縮した一皿。濃厚でスパイシー、複雑で深
みのある味わいは、一度食べるとやみつきになりま
す。

ミンチィ 590円
マカオの代表的な家庭料理。甘辛く炒めた豚挽き肉
とタマネギ、ポテトに目玉焼きを乗せた料理で、醤油
味がベースの日本人にも親しみやすく懐かしい味わ
いが人気です。ビールと相性抜群です。

“スパイス”が決め手！マカオメニュー ラインナップ

mailto:chikako.hirose@pr-office.jp
mailto:info@pronto.co.jp

